
Menükomponenten 
 

 
 
 

 

 
 • Bitte haben Sie Verständnis, dass wir einige Komponenten nur saisonal anbieten können!  
 • Da die Marktverfügbarkeit schwankt, können sich Preise ändern. Hierüber informieren wir Sie rechtzeitig. 

 

Vorspeisen 
 

Lachs und Thunfisch mit Avocado      24,00 € 

Römersalat mit gebratenen Garnelen      22,00 € 

Rindercarpaccio mit Rucola       22,60 € 

Feine Scheiben von der Entenbrust mit Belugalinsen   23,00 € 

Carpaccio von der Roten Bete mit Ziegenkäse    18,80 € 

Variation vom Hummer        28,60 € 

 
Suppen 
 

Kartoffel-Lauchsuppe mit Nordseekrabben oder Speck   14,80 € 

Champagner-Senfsuppe mit Kammmuscheln    14,00 € 

Tafelspitz Consommé        10,50 € 

 
Hauptspeisen 
 

Rinderfilet          39,00 € 

Maishähnchen Supreme        26,80 € 

Gebratener Kalbsrücken        34,00 € 

Tafelspitz          36,00 € 

Geschmorte Ochsenbacke       31,60 € 

Lachs in Kartoffelkruste        31,60 € 
 

Beilagen und Saucen 
Pro Hauptspeise wählen Sie bitte je eine Gemüse- und Sättigungsbeilage sowie eine Sauce: 
 

Blumenkohl, wilder Brokkoli, Speckbohnen, Blattspinat, Stangenspargel, 
Schwarzwurzeln, Ratatouille, Grillgemüse 
 

Kartoffelgratin, Fregola Sarda, Bouillonkartoffeln, Kartoffel-Selleriepüree,  
Salzkartoffeln, Risotto 
 

Pfeffersauce, Portweinjus, Beurre Blanc (für den Fisch), Sauce Béarnaise, Sauce 
Hollandaise 



Menükomponenten 
 

 
 
 

 

 
 • Bitte haben Sie Verständnis, dass wir einige Komponenten nur saisonal anbieten können!  
 • Da die Marktverfügbarkeit schwankt, können sich Preise ändern. Hierüber informieren wir Sie rechtzeitig. 

 
 
 

Süßes und Herzhaftes 
 

Topfenknödel mit Eis und Früchten      12,50 € 

Karamellisiertes Caipirinha Parfait      14,50 € 

Dessertmeter (1 Meter á 2 Personen)      13,00 € 

Lauwarme Schokotarte mit Himbeersorbet     15,50 € 

Früchtecrumble mit Vanilleeis       11,60 € 
 

Käseplatte mit Trauben und Chutney      11,00 € 

 
 
 

Liebe Gäste, 
 

aus den aufgeführten Komponenten können Sie sich 

ihr „individuelles Menü“ zusammenstellen! 

Alle Preise verstehen sich pro Person. 

 

Wir möchten lediglich darauf hinweisen, dass  

Sie bitte ein einheitliches Menü für alle Gäste aussuchen. 
 

Für vegetarische, vegane oder allergische Gäste bereiten 

wir gern ein individuelles Menü zu.  

 

Zu allen Menüs servieren wir  

unser Brot und einen hausgemachten, saisonalen Dip. 

 


