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Menü 5  

Degustation 

Frühling 
 

Hausgebeizter Fjordlachs mit Zitronenconfit, 
 Crème fraîche und Wildkräutern 

 

*** 
 

Curry-Zitronengras-Süppchen 
 mit Kokosschaum und Hähnchenspieß 

 

*** 
 

Rosa gebratenes Kalbsfilet mit Schalottenjus,  
Spargelgemüse  

und Kartoffel-Kerbelpüree 
 

*** 
 

Variation von weißer Schokolade und Rhabarber 
 

 

Preis pro Person € 70,00 
 
 


