
 

 

Suppen - Vorspeisen - kleine Gerichte 
 

 
Meine Lieblingssuppe               8,50 
(D,E,G,I,L)   

 

Die 3 vom Fischmarkt         18,50 

Bunter Mini-Burger vom Sherry-Matjes,  

gebackene Garnele auf Blumenkohlcreme und Curryöl,  

Zander mit Apfel und Senfcreme 

dazu frittierte Kartoffeln mit Limonen-Frischkäsecreme                          
(A,B,D,E,G,I,L)) 

 

 

Bouillabaisse von Nordseefischen und Riesengarnele      16,50 

kleine Portion               11,50 
(A,B,C,D,E,I,L,N,2,3,5,9) 

 

 

Kleiner Salatteller             7,50 
(G,I,5) 

 

 

Caesar Salat mit frischem Parmesan (5,7,8)      10,90 

mit Kräuterhähnchen             17,50 

mit Riesengarnelen (3 Stück) (9)         21,50 
(A,C,E,G,D) 

 

 

Sushi-Teller – 13 Stück               21,50 

Special Roll Lachs, Spargel und Rettich, 

California Happy, Tempura Ente & Hühnchen mit Mango,  

Avocado, Gurke, gebackenes Garnelensushi, Maki Gurke, 

Teriyaki-Chilisauce   
(A,B,C,D,E,F,G,I,L,M2,5,7,9) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 



 
 

Hauptgerichte 
 

 

Saftiges Entrecóte (300g) (am Knochen gereift)     29,90 

mit Szechuan-Pilzpfeffersauce, gegrilltem Mandel-Brokkoli  

und Süßkartoffelgratin 
(D,G,E,I)      
  

Riesen-Currywurst             9,90 

mit Süßkartoffel-Pommes        13,90 
(A,G,E,K,H,1,3,9) 
 

Hamburger „Deluxe Cheddar“ von Freesisch Ochs (220g Paddy)   22,50 

Brioche Bun, Zwiebelmarmelade, 

Mango Chutney, frische Romana Tomaten, marinierte Gurken & Guacamole, 

dazu Potato Dippers und Quark-Lauch Dip mit Cornichons 
(A,D,E,F,G,I,2,3,5,8) 

 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Kartoffel-Gurkensalat    22,50 

wahlweise auch vom Kalb (Original Wiener)     26,50 
(A,D,E,G,I,L,2,4,5,8) 

       

                 Aus Fluss und Meer 
 

 

„Hamburger Pannfisch“ Variation von Zander, Kabeljau und    25,50 

Lachs mit körniger Senfsauce, Gewürzgurke und Bratkartoffeln  
(B,D,E,G,L,I,2,3,5,7,8) mit Speck 

 

Ganze Nordseescholle (ca.500g) mit Gurkensalat und Bratkartoffeln  

mit Speck (3,5)          23,50       

mit Büsumer Krabben (2,3,5,8,9)        26,50   
(B,C,G,I) 
      
Lachsfilet Terijaki  24,90 

Lachsfilet im Sesammantel an knackigem Pfannengemüse mit          

Pak Choy, Sojasprossen, Teriyaki-Sauce und Kardamom-Reis    
(A,D,E,G,I,) 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 



 

 

 

Vegan und Vegetarisch 
 
Vegan + glutenfrei 

Indisches Curry-Spinat-Süppchen mit gebackenen Kichererbsen    9,80 
(E,G,K,M) 

 

 

Vegan + glutenfrei 

Gemüse-Erdnusscurry         19,50  

mit gerösteten Erdnüssen und Kardamom-Rosenduft-Reis,  

Paprikastreifen, Zucchini, grünem Spargel, Kokosmilch und Erdnusssauce  

wahlweise mit gebratenen Garnelen                                             Stück     3,90  
(E,H,K,G,) 

 

 

Vegetarisch 

Mezze Vario                                                                                                   20,50 

Rote Bete-Humus mit Pistazien-Crunch, Spitzpaprika mit  

Ziegenkäse -Dattel -Füllung, Falafel mit Mango-Chutney,  

gebackenen Auberginen auf Cashewcreme, Zhug und Pide Brot  
(K,D,M,H) 

 

 
 

Pasta 

 

 

 

Limonen-Pappardelle mit Pulpo       22,50 

Frische Limonen-Pappardelle mit grünem Spargel und gegrilltem Pulpo                              
(A,D,E,G,I,K) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 



 
 

Für unsere kleinen Gäste 
 
 

Kleines Wiener Schnitzel         11,50                                                                     

mit Potato Dippers 
(A,D,E,G,I,L,2,4,5,8) 

 

Chicken-Nuggets-Filets mit Potato Dippers        10,50 
(A,I,) 

 

Potato Dippers mit Ketchup          5,90   
(A,D,E,G,I,L,2,4,5,8) 

 

 

Süßes     
 

Hausgemachte Rote Grütze         7,50  

mit Vanillesauce (A,D)  oder mit flüssiger Zimt-Sahne (A)      
(A,D,G,I1,2) 
 
Portion Kaiserschmarrn  

mit Zwetschgenröster          12,00  

mit Vanillesauce           10,20 

(A,D,G,I) enthält Alkohol 

 
Die 2. Symphonie          12,50                                                                    

Orangen-Tiramisu aus Belgischen Waffeln,  

Kumquats-Kompott und Schokoladen-Malheur 
(A,D,H,I,K,1,2) 

 
Frisch gebackene Waffel mit Puderzucker           6,50 

mit heißen Früchten              8,50 
(A,D,I) 

 
Eis&Sorbet (Eismanufaktur) je Kugel        2,90 

Vanilleeis, Schokoladeneis, Limoneneis, 

Haselnusseis, Erdbeersorbet  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 

 


