
 

 

Suppen - Vorspeisen - kleine Gerichte 
 

 
Meine Lieblingssuppe      8,50 
 (D,E,G,I,L)   

 

 

Kapitänsteller „Schönes Leben“                                                                     18,50 

Butterfisch im grünen Crêpe mit Limonen-Joghurtcreme,  

marinierte Krabben, Aal, Rührei, dazu Schwarzbrot und Salat                                          
(A,B,D,G,I,L) 
 

 

Bouillabaisse von Nordseefischen und Riesengarnele     15,50 

           kleine Portion      10,50 
(A,B,C,D,E,I,L,N,2,3,5,9) 

 

 

Kleiner Salatteller             6,90 
(G,I,5) 

 

 

Caesar Salat mit frischem Parmesan (5,7,8)         9,90 

mit Kräuterhähnchen      16,50 

mit Riesengarnelen (3 Stück) (9)  21,50 
(A,C,E,G,D) 

 

 

Sushi-Teller – 13 Stück         21,50 

Special Roll Lachs, Spargel und Rettich, 

California Happy, Tempura Ente & Hühnchen mit Mango,  

Avocado, Gurke, gebackenes Garnelensushi, Maki Gurke, 

Teriyaki-Chilisauce   
(A,B,C,D,E,F,G,I,L,M2,5,7,9) 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 



 
 

Hauptgerichte 
 

 

Rumpsteak (280g) Heide Dry Aged (am Knochen gereift)  29,90 

Schalottensauce, mediterranem Grillgemüse und gratinierten Kartoffeln  
(D,G,E,I)      

  

Riesen-Currywurst     8,50 

mit Süßkartoffel-Pommes         12,90 
(A,G,E,K,H,1,3,9) 
 

Hamburger „Deluxe“ von Freesisch Ochs         21,50 

im Briochebrötchen, Zwiebelmarmelade, 

Mango Chutney, Tomatenrelish 

dazu Rosmarinkartoffeln und Quark Dip mit Lauch und Cornichons 
(A,D,E,F,G,I,2,3,5,8) 

 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Kartoffel-Gurkensalat   21,50 

 wahlweise auch vom Kalb (Original Wiener)                      25,50 
(A,D,E,G,I,L,2,4,5,8) 

       

                 Aus Fluss und Meer 

 
„Hamburger Pannfisch“ Variation von Zander, Kabeljau und    25,50 

Lachs mit körniger Senfsauce, Gewürzgurke und Bratkartoffeln  
(B,D,E,G,L,I,2,3,5,7,8) mit Speck 

 

Ganze Nordseescholle (ca.500g) mit Gurkensalat und Bratkartoffeln 

 mit Speck (3,5)   22,50      

 mit Büsumer Krabben (2,3,5,8,9)   26,50   
(B,C,G,I) 
      

Gegrillter Kabeljau                         24,90 

Tomatisiertem Pak-Choi, Koriander-Chili Marinade und feinem  

Kartoffel-Püree mit Szechuan-Pfeffer 
(B,G,I,F,3,5,7) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 



 
 

Vegan und Vegetarisch 
 
Vegan + glutenfrei 

Creme Süppchen vom Erdapfel                                                        8,50 

mit Trüffelöl, Rauke-Nest und Tomaten-Croûtons 
(E,G,M) 

 

Vegan + glutenfrei 

Gemüse-Erdnusscurry         18,50  

mit gerösteten Erdnüssen und Blütenreis,  

Paprikastreifen, Zucchini, grünem Spargel,  

Kokosmilch und Erdnusssauce mit Mango Chutney 

wahlweise mit gebratenen Garnelen                                             Stück     3,90  
(E,H,K,G,) 

 

Vegan+glutenfrei 

,,Vegane Bowl“          18,90 

mit dreierlei Quinoa, Paprika-Peperonata, Melone, Rote Beete, 

Sesam-Blumenkohl, Blattsalate und gebackenen Kichererbsen 
  (E ,I,G,K,M)  
 

Pasta 

 

Frische Tagliolini                                                                                       18,50 

mit Ikarimi-Lachs, grünem Spargel, konfierten Kirschtomaten,  

Frühlingslauch und Pistazien-Crunch 
 (A,D,E,G,I,K) 

  

Frische Gnocchi mit Ziegenkäse Füllung                    16,50 

in einer leichten Pecorino-Olivensauce auf gebackenen Römerherzen    
(A,D,,G,I,J) 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

Kleines Wiener Schnitzel  10,50                                                                     

mit Pommes 
(A,D,E,G,I,L,2,4,5,8) 

Chicken-Nuggets-Filets mit Pommes    10,50 
(A,I,) 

Große Pommes mit Ketchup           5,50   
(A,D,E,G,I,L,2,4,5,8) 

Kindernudeln mit Tomatensauce                                                                    7,90   
(E,I) 

 

 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 



 
 

Süßes     
 

Hausgemachte Rote Grütze  

mit Vanillesauce (A,D)                     7,50 

  mit flüssiger Sahne (A)    7,50 
(A,D,G,I1,2) 
 

Portion Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster      8,50  
(A,D,G,I) enthält Alkohol 
 

Vegane Kichererbsen-Pancake          9,50 

auf Rhabarber-Kompott und Mango Sorbet        
(F,I,K,M) 
 

Kaffeespezialitäten 
 

Becher Kaffee 13      3,10  

Große Tasse Milchkaffee 13       3,90   

Espresso 13                     2,70    

Cappuccino 13                     3,50           

Café Crème 13       3,20                       

Becher Heiße Schokolade             3,80   

Latte Macchiato 13               3,90                

 

Glas “Bio Tee von Julius Meinl”             3,20 

Sorten: 
Assam, Darjeeling, Earl Grey, China Green Pure, Rooibos Vanille,  
Früchtereigen, Erfrischende Minze, Kamille, Bergkräuter 
 

Passend zum Kaffee 
 

Kuchen vom Blech            3,90 
(A,D,G,H,I,K) 

Apfelstrudel             4,90 
(A,D,G,K) 

Portion frische Schlagsahne (gesüßt)                                                               1,10  
(D) 

Frisch gebackene Waffel (A,D,I) 

mit Puderzucker               6,80 

mit heißen Kirschen           8,90 

Eis & Sorbet (Eismanufaktur) je Kugel         2,50 

Vanille, Schoko, Erdbeersorbet, Mandarinen-Crunch (Vegan), Mangosorbet 
 

 
 
 
 

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite der Speisenkarte 


